TINE SA, ejer af Vi har eksporteret
JARLSBERG®, er en JARLSBERG® i mere end 50 AR,

og derfor har flere og flere mennesker
verden over faet gjnene op for vores ost,
som er kendt for sin seerlige MILDE,
NODDEAGTIGE SMAG og UIMODSTAELIGE

norsk virksomhed,
som er ejet af et
kooperativ af norske

landmaend.
SMELTEEVNE. | arenes lob har vi opbygget
Det teenkte vi, et steerkt brand rundt om i verden.
du gerne ville For at holde trit med den stigende
vide. eftersporgsel har vi udvidet vores

maelkeproduktion til ogsa at
forega uden for Norge.

Vi er jo selv et kooperativ af
meelkeproducenter, og derfor
bekymrer vi os dybt om at beskytte
bade dyrene og jorden, der giver os vores
elskede JARLSBERG®-ost. Vores mejerier uden
for Norge opfylder vores verdensfgrende
standarder inden for KVALITET, SMAG
og DYREVELFERD. Vi haber at bidrage til

en verdensomspandende fremtid for Derfor har vi, efter at have
fedevarer, der er baeredygtige, AmJ B RG gennemsogt verden efter de
etiske og selvfolgelig usaedvanligt I ;I helt rigtige steder, der kan leve op
leekre! ® til vores hoje standarder, etableret to

topmoderne mejerier: et i OHIO0, USA,
og et i CORK, IRLAND. Begge lande har
et stort kendskab til EXCEPTIONELLE
MELKEPRODUKTER og MILJOVENLIGT
LANDBRUG og har produceret den
unikt smagfulde JARLSBERG®
i mange ar.

Vi er meget passionerede
omkring at opretholde vores
FREMRAGENDE KVALITET, og vi

samarbejder med lokale landmaend,
der opfylder vores strenge krav il
DYREVELFARD og FODEVARESTANDARDER.
Norske fodevarer er nogle af de reneste i
verden, og vi sikrer, at hver eneste drabe
mzelk, der indgér i produktionen af _ _
JARLSBERG?®, fortsat er hundrede ingrediens - vores

procent FRI FOR HORMONER. maelkesyrekultur - som tilforer
JARLSBERG® den beramte,

noddeagtige smag, ALTID VIL
KOMME FRA NORGE ... og vi er
stolte af, at opskriften pa vores
sarlige ingrediens er

bevaret helt tilbage
fra 1956.

Du kan dog veere
sikker p3, at vores szerlige



