
TINE SA, 
die Eigentümerin 

von JARLSBERG®, ist ein 
norwegisches Unter-

nehmen, das einer 
Genossenschaft von 
norwegischen Land-

wirten gehört.

Nachdem wir 
JARLSBERG® seit über 

50 JAHREN exportieren, entdecken 
immer mehr Menschen weltweit 

unseren Käse, der für seinen unverg-
leichlich MILDEN, NUSSIGEN GESCHMACK 

und seine UNWIDERSTEHLICHEN 
SCHMELZEIGENSCHAFTEN bekannt ist. Im Lauf 
der Jahre haben wir uns weltweit eine starke 

Markenposition aufgebaut. Um mit der 
wachsenden Nachfrage Schritt halten 

zu können, möchten wir unsere 
Milcherzeugung auf Länder 
außerhalb von Norwegen 

ausweiten.

Es liegt uns sehr 
am Herzen, unsere 

HERAUSRAGENDE QUALITÄT 
beizubehalten. Deswegen arbeiten 

wir mit lokalen Landwirten zusammen, 
die unsere strengen Anforderungen an 
den TIERSCHUTZ und an LEBENSMITTEL-

STANDARDS erfüllen. Norwegische 
Lebensmittel gehören zu den reinsten 

der Welt, und wir garantieren, dass 
jeder Tropfen Milch, der in 

JARLSBERG® steckt, vollständig 
HORMONFREI ist.

Deswegen haben wir, 
nachdem wir die ganze Welt 

nach den geeigneten Standorten 
abgesucht haben, zwei hochmoderne 
Molkereien aufgebaut – eine in OHIO, 
USA, und eine in CORK, IRLAND. Beide 

Länder haben umfassendes Wissen über 
HERAUSRAGENDE MOLKEREIERZEUGNISSE 

und UMWELTFREUNDLICHE LAND-
WIRTSCHAFT und stellen bereits seit 

Jahren den unvergleichlich 
köstlichen JARLSBERG® 

her.

Aber keine Sorge, 
die besondere Zutat 

– unsere Starterkultur –, die 
dem JARLSBERG® sein berühmtes 
köstlichnussiges Aroma verleiht, 

WIRD IMMER AUS NORWEGEN 
KOMMEN … und wir sind stolz 

darauf, dass das Originalrezept 
bereits aus dem Jahr 

1956 stammt.

Außerdem sind wir 
selbst eine Genossenschaft von 

Milcherzeugern. Gemeinsam ist es 
uns deshalb ein großes Anliegen, 

die Tiere und das Land, die uns unseren 
geliebten JARLSBERG® -Käse geben, zu 

schützen. Unsere Molkereien außerhalb 
von Norwegen erfüllen unsere weltweit 

führenden Standards im Hinblick auf QUALITÄT, 
GESCHMACK und TIERSCHUTZ. Wir ho�en, 

zu einer weltweiten Zukunft von 
Lebensmitteln beitragen zu können, die 

nachhaltig, ethisch vertretbar und 
natürlich ein einzigartiger 

Genuss ist!

Wir dachten, 
das könnte 

Sie vielleicht 
interessieren ...


